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KOLAY KIMCHI
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1 adet becu (cin lahanasi) yoksa beyaz lahana
3 kliclk havug

Bir parca ceviz blyikliginde taze zencefil
5-6 adet taze yesil sogan

3-4 dis sarmisak

1 ¢orba kasigi gochujang

Sirke ve tuz

istege bagli olarak siviyag da ekleyebilirsiniz

Begu lahanasini dérde bollp irice dograyin

Dogranan lahanalari yikayip stizdirin ve genis bir kase icersine alin. Uzerine tuz serpip karistirin ve 1-2 saat
bekletin

Bekeleyen lahanalari bolca soguk suda yikayip bir slizgeg¢ i¢ersine alin ve slzilmesi i¢in bir kenarda bekletin
Havuclari rendeleyip ayri bir kase i¢ersine alin

Zencefili rendeleyip havuglara ekleyin

Yesil soganlari irice dograyin ve ayni sekilde havuglarin bulundugu kase igcersine ekleyin

Sarmisaklari soyup irice dograyin, gochujang ile birlikte havuglara ekleyin

En son lahana ve istege bagli miktarda siviyag, sirke, tuz ekleyip karistirin

Plastik yada cam saklama kaplarina doldurup buzdolabinda muhafaza edin ve 1 hafta icersinde tiketin

Not: Ben gochugaru yerine gochujang kullandim. Ama siz istege bagli olarak her ikisinide ekleyebilirsiniz.
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