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PRATIK KETE
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1 su bardag st

1 su bardagi yag (sivi yag ve eritilmis margarin karigik)
Aldigi kadar un

Kibrit kutusu blyukliginde yas maya

1 cay kasigi toz seker

1 tath kagig tuz

I¢icin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi un

Hamuru icin siit, yad, un, maya, toz seker ve tuzu karistirin. Yumusak bir hamur elde edin. ici icin tereyagini bir
tavaya alarak unu kavurun. Sogumaya birakin. Hazirladiginiz hamurdan iri bezeler koparip oklavayla yufkalar
agin. Yufkalarin kenarlarini dértgen olacak sekilde kesin. Uzerlerine kavrulmus igten serpin. Rulo geklinde sarin
ve iki parmak eninde kesin. Yaglanmis firin tepsisine dizip, yarim saat tepside bekletin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Uzeri kizarana dek pigirin.
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