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KOLAY KESTANELI PASTA

1/2 paket margarin

Yarim kg. kestane

1 ¢corba kasigi silme kakao
10-15 adet pétifir biskvi
1 su bardag tozgeker
Sosu Igin:

Yarim kg. sit

1 su bardagi tozseker

2 ¢orba kagsiJi silme nisasta
Vanilya

2 adet yumurta

Kestaneleri haglayip, kabuklarini gikarip, eziniz.

Icerisine yagdi, sekeri, kakaoyu, un haline getirilmis bisklvileri koyup iyice karigtiriniz.
Hazirladiginiz bu karigimi bir késeye koyup, buzdolabinda dondurunuz

Uzerine sosunu dokip, servis yapiniz.

Sosun hazirlanist:

2 yumurtayi, sekeri, sUtl, nisastayi bir tencerede muhallebi gibi pigiriniz.

Pastanin Gzerine doékup, servis yapiniz.
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