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KOLAY KESTANELI PASTA

1 adet hazir kakaolu kek

1 paket hazir pasta kremasi

1 ¢corba kasigi nescafe

2 ¢orba kagsiJi labne peyniri

2 ¢orba kasigi kakaolu findik kremasi
250 gr. kestane sekeri

1 su bardagi su

1 komposto kasesi krem santi

1 corba kasigi kakao

1 su bardag st

Bir bardak suyla nescafeyi eritin ve ikiye bdldiguniz kekin iki parcasini da islatin. Pasta kremasiyla sitl
mikserle ¢irpip, igine kakaolu findik kremasi ve labne peynirini karistirin. Hazirladiginiz kremayi kekin bir
parcasma surip, Uzerine kestane sekeri dizin. Diger parcaya da krem santi sUrUp, dider kekin Uzerine kapatin.
Pastanin tamamini pasta kremasiyla sivayip, bir gece buzdolabinda bekletin. Dolaptan ¢ikardiktan sonra
Uzerine kakao serperek servis yapin.
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