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KOLAY KESTANELI BAKLAVA (MILFOY)

1/2 kg. milfdy hamuru
25-30 adet kestane sekeri
2,5 su bardagi tozseker
1,5 su bardagi su

Tozseker ve suyu birlikte kaynatip, surup hazirlayin.
Milféyleri merdane ileinceltip, biraz agin.

Her kareye bir kestane sekeri sararak tepsiye yerlestirin.
180°C isitilmis firnda kizarana kadar pisirin.

Soguk serbeti Uizerine dokiip, fistik tozu ile susleyin.
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