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KOLAY KEREBIC (MERSIN)

100 gram tereyagi

1 su bardagi irmik

Yarim paket kabartma tozu
2 yumurta

2 yemek kagsidi pudra sekeri
2/3 cay bardagi sivi yag
Aldigr kadar un

Igi igin:

Ceviz ya da Antep fistigi
Targin

Seker

Képagu igin:

GOven otu

Pudra sekeri

Su

ilk olarak yumurta ve pudra sekerini karigtirin.

Uzerine sivi yag, eritilmig tereyagi, vanilya, irmik, un, kabartma tozu ekleyip kulak memesi yumusakligina gelene
dek yogurun.

Buzdolabinda 10 dakika bekletin ve cevizden biraz buyUk parcalar koparip agin.

Ceviz i¢i ve targin karisimini hamura koyup kapatin.

180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.

Goven kremasini hazirlamak igin 4 bardak suda ¢éven otunu haslayip slizdiikten sonra suyu sicakken pudra
sekerini ilave edip karigtirin ve eritin.

Kdplrene kadar girptiktan sonra kivam koyulastiysa hazir demektir.

Goven kdpugunin icine attiginiz kerebigleri buzdolabinda dinlendirdikten sonra targin veya Antep fistigi ile
servis edebilirsiniz.

Not: G6ven otu bulamazsaniz, tatlinizi koyu kivamli krem santiyle de yapabilirsiniz.
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