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KOLAY KEMALPASA TATLISI

1 paket kemalpasa
1 litre su

800 gram seker

3 adet karanfil
Istenirse dondurma

BuyUk bir tencereye suyu ve sekeri dokip kaynamaya birakin. Kaynayinca igine karanfilleri ekleyin. Bu arada
tatlilar dokip orta hararetli ocakta kaynamaya birakin. Kapagini kapatip 10 dakika kadar pisirin. Daha sonra
kapak acik olarak 10 dakika kadar koyulagsmasi igin biraz daha kaynamaya birakin. Serbetini iyice gekince
servis tabagina alip mimkunse 3 saat dinlendirin. Tencerede kalan serbeti Gzerine gezdirip istenirse tUzerine
dondurmayla servis yapilabilir.
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