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KOLAY KEK

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 limon kabugdu rendesi
3 su bardagi un
kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ve seker iyice ¢irpilir. Igerisine sivi yag, yogurt, limon kabugdu rendesi, kabartma tozu ve vanilya konup
karistirilir. Un ilave edilerek karistiriimaya devam edilir. Yaglanmig kalibin igcerisine hazirlanan kek hamuru
bosaltilir. Onceden isitiimig 170 derece firnda 35-40 dakika pisirilir. Firndan gikarilip sogumaya birakilir.
Soguduktan sonra kaliptan ¢ikartilir. Dilimlenerek servis yapilir.
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