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KOLAY KEK

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi tozseker

Limon veya portakal kabugu rendesi
1 cay bardagi sit

2-3 su bardagi un

Vanilya

1 klicUk paket margarin

Yumurta ve sekeri porselen bir kaseye koyup, 1-2 defa karistiriniz.

Ik sGtd, erimig ve ilik haldeki yagd ilave edip seker eriyinceye kadar karigtiriniz.

Unun icerisine kabartma tozunu, vanilyayi ve limon kabugdu rendesini koyup, iyice karistiriniz.

Bu unu késedeki karisima koyup, karistiriniz. Kivami kagiktan koyu koyu akacak 6l¢ctide olmalidir. (Bunun igin, 2
veya 3 su bardagi un kullanmak gerekir. Yumurta ki¢ik olursa 2 su bardagi un yeterlidir. Yumurta blyik olursa
3 su bardagi un konulmaldir.)

Karigimi, yaglanmig ve unlanmig kek kalibina koyup, muntazam yayiniz.

Onceden isitilmis firnda 35-40 dakika pigiriniz.

Finndan alip, biraz sogutunuz.

Kaliptan ¢ikarip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:66301 « adi:Kolay Kek  gonderen:tamyeli « indirme tarihi:02.04.2025 - 02:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-kek-vt2056
http://www.tcpdf.org

