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KOLAY KEK

Malzemeler:

4 yumurta

2 cay bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag
1 adet vanilya

1 adet kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi su
2 ¢ay bardagi un

2 yemek kasigi kakao

Hazirlanisi:

Yumurtayi sekerle beraber ¢irpin. 1 bardak sivi yagi ilave edin. Yarim ¢ay bardagdi suyu da ilave ettikten sonra
iyice karistirin. Daha sonra un, vanilya ve kabartma tozunu da ilave edin ve biraz daha karigtirin. Hamurun
yarisini kek kalibina dékin. Kalan yarisina kakao ilave edip karistirdiktan sonra kek kalibina dékdin. 20-25
dakika kadar 150-160 derece firinda pisirin. Kek pistikten sonra 10 dakika sogutun ve kek kalibini ters cevirin.
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