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PRATIK KEK

4 yumurta

1 blyUk paket margarin
1 su bardag st

1.5 su bardagi seker
yarim fincan limon suyu
1 paket kabartma tozu
Yarim kilogram un

2 kahve kasigi vanilya

Yumurtalar ve seker tencerede 2-3 kere karigtirllir.

Yag, bir kapta eritilir.

Eritiimig yag, yumurta-geker karigimi tizerine dokdilir. SUt ve limon suyu ave edildikten sonra karigtirilir.
Un, baska bir kaba elenir. Uzerine vanilya ve kabartma tozu ilave edilip, karigtirilir.

Un, vanilya ve kabartma tozu karigimi, tenceredeki karigima ilave edilip, iyice karigtirilir.

Bu karigim yaglanmig kek kalibina bogaltilir.

Onceden isitilmis firnda 45 dakika pigirilir.

Soguduktan sonra, kaliptan ¢ikarilir.
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