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KOLAY KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

12 corba kasigi sut

10 corba kasigi siviyag

16 corba kasigi un

1 su bardagi kakao

7-8 corba kasigi kakaolu findik kremasi

5 corba kagigi kiiglik parcalar halinde kirllmig gikolata
Uzerine:

Pudrasekeri

Kek hamuru i¢in yumurta ve sekeri ¢irpin. Sut ve siviyag ekleyip ¢irpmaya devam edin. Malzemeler karistiktan
sonra un ve kakaoyu ekleyip karigtirin. Daha sonra kakaolu findik kremasi ve gikolata pargalarini da ekleyin.
Sufle kaplarini yaglayip unlayin ve karigimi kaplara pay edin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 15 dakika,
Uzeri sertlesip ici sivi kalacak sekilde pisirin. Uzerine pudrasekeri serpin. Arzunuza gére mevsim meyveleriyle
servis edin.
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