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KOLAY KEK

Malzeme

Yumurta 6 adet

Seker 3 su bardagi
Sit 2 su bardagi
Siviyag 1 su bardag
Kabartma tozu 2 paket
Un 6 su bardag

Sekerle yumurta mikserle iyice kabarana kadar ¢irpilir. Girpilmig yumurtanin icine yag ve sut eklenip mikserle
kanstirilir. Un ve kabartma tozu elenip bu karigima eklenip mikserle iyice ¢irpilir.

Kekin pisirilecedi buyUk tepsi sivi yagd veya tereyagi ile yaglanir. Kekin hamuru tepsiye dokdlir ve tepsinin
kenarlarinda esit sekilde yayilmasi saglanir. Orta sicaklikta firina (170-180°C) verilerek 20-30 dk pisirilir.

Bu kekin yapimi oldukga kolaydir. Mikserle bttin malzemeler sirayla karistirilir. Bu 6I¢t finnin biyUk tepsisine
gore verilmigtir; daha kiiglk kalip kullanildiginda bu dl¢tlerin tam yarisi kullaniimalidir.

ML® Incirli Kek icin tiklayin
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