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KOLAY KAYSERI MANTISI

Pinar Kayseri Mantisi

1.5LtSu

1 Tatl Kagigi Tuz )

4 Su Bardagi Pinar Yogurt (Onceden Buzdolabindan Cikartiimis Cirpiimis Ve Oda Sicakligina Getirilmis)
2 Yemek Kasigi Pinar Tereyagi

1 Cay Kasig Tath Kirmizi Toz Biber

2 Tath Kagigr Kuru Nane

1 Cay Kasigi Sumak

1 Dis Sarimsak

1,5 It suyu tencereye aliniz. Uzerine 1 tatl kasidi tuz ilave ederek kaynamaya birakiniz.

Su kaynamaya baslayinca, ¢oziilmesini beklemeden mantiyi ilave ediniz.

Kaynama noktasina geldikten sonra 15-20 dakika pigirerek tencereyi ocaktan aliniz.

Mantiyi esit miktarda tabaklara bosaltiniz. Uzerine oda sicakliginda ¢irpiimis yogurt (istege gore dévilmis
sarimsak eklenmig) dokinuz.

Tereyagdini kU¢Uk bir tavada eriterek igerisine tatli kirmizi toz biber, nane, sumak ekleyiniz.

Tereyagini kdpurterek mantinin Gzerine dékiintz ve servis ediniz.
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