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KOLAY KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI

1 adet ekmek kadayifi
1 kg. seker

250 gr. kaymak

1 limon

Ekmek kadayifi cok bayat ve kuru ise aksamdan ¢ok hafif nemli beze sararak sabaha kadar dylece bekletiniz.
Aksamdan islatmak mimkin olmamigsa kadayifi bir tepsiye koyup Uzerine el dayanabilecek sicaklikta su koyup
10 dakika i1slatiniz (agzi kapal olarak).

Sekerden 2 avug ayirarak kalanin Uizerine 4 parmak gececek kadar su koyup kaynatiniz.

Ayrilan 2 avug sekeri agda sekeri haline gelinceye kadar kaynatiniz.

Seker koyu pekmez rengine gelince atesten aliniz.

Bu sekerin Uzerine kepge kepce sulu suruptan koyarak surubu koyulastinp renklendiriniz.

Sonra surubu bir tagim kaynatip tepsideki kadayifin suyunu siizlip surubu kepge kepge gezdirerek kadayifin
Uzerine hepsini dékinuz.

Tepsinin agzini kapatarak kadayifi ortadan az hararetli ates Gzerine koyunuz.

Ates Uzerinde surup koyulasmcaya kadar gevire gevire arasira kagikla surubu Gzerine dokerek kadayifi
kaynatiniz.

Surup koyulaginca kadayifta surubu tamamen ¢ekince atesten aliniz.

Tepside sogutup birer kigilik parcalara kesip tatli tabaklarina koyunuz.

Uzerine birer par¢a kaymak koyup servis yapiniz.
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