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KOLAY KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI (EKMEKTEN)

6 adet kepek ekmek

1 cay bardagdi toz Antepfistigi
1 su bardag sivi yag

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 tath kasidi targin

1 su bardag st

2 adet yumurta

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

3 corba kagigi kaymak

Ekmeklerin kenar kabuklarini gikartin. Bir tepsiye dizip Uzerine sit, ¢irpilmig yumurta ve pudra sekerini dokun.
Bu sekilde sutln iginde bekletin. 1 saat bekleyince ¢ekip blyulyecektir. Daha sonra da 200 derecede 30 dakika
finnda pisirin. Serbeti icin seker ve suyu kaynatip sogumaya birakin. Firindan ¢ikan ekmeklerin tizerine soguk
serbeti dokin. Serbeti cekince de yuvarlak sekilde kesip aralarina kaymak koyarak servis tabagina alin.
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