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KOLAY KASARLI SUFLE

30 gr margarin

yarim su bardagdi ekmek kirintisi

1.5 ¢orba kagigi un

30 ml sicak sUt

4 adet yumurta

1 tutam toz hardal

150 gr rendelenmis eski kasar peyniri
1 adet yumurtanin aki

1 er cay kasig! tuz kirmizi toz biber

Margarinin yarisini bir tavada eritip, sufle kaplarina strerek ekmek kirintilarini serpin. Kalan margarini bir tavada
Isitip, unu ekledikten sonra sirekli karistirarak kavurun. Siitl azar azar ilave ederek karistirmaya devam edin.
Karisim muhallebi kivamina gelinceye kadar kisik ateste pisirinKarisimi ocaktan aldiktan sonra hardali ilave
edinPeynirin yarisini ayirip, kalan peynir ve yumurta sarilarini pisirdiginiz karisima ilave edin.avayi tekrar ocaga
alip karigsimin igindeki peynir eriyene kadar pisirin.Tuz ve kirmizi biberle tatlandirip sogumaya birakinYumurta
aklarini iyice ¢irpip, yumurta sarisi ile pigirdiginiz karigima ilave edin.Yavas hareketler ile bir veya iki kere
karigtirip bu kangimin yarisini kaliba doldurun.Kalan yumurta akini, yumurta sarili olan karigima ilave edin fakat
kesinlikle ¢irpmayin.Karisimi sufle kalibina doldurup Gzerine ekmek kirintisi ve kalan peyniri serpinOnceden
Isitiimis 175 °C firnda kabarip altin sarisi rengini alana kadar pisirip hemen servis yapin.
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