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KOLAY KASAR PEYNIRLI COREK

Malzemesi:

250 gr. ekmek hamuru

175 gr. rendelenmis kasar peyniri
200 gr. sicak su

Hazirlanisi:

Ekmek hamurunu 150 gr. kasar peyniri rendesi ve su ile beraber bir kaba koyup karistirin. Diizgiin bir yerde 5
dakika hafifce yogurun. Hamuru 8 parcaya bdllp elinizle yuvarlayarak top haline getirin. Aliminyum bir kagida
dizip naylon bir torbaya koyup, sicak bir yerde 30-35 dakika mayalanana kadar bekletin. Ekmek hamuru
kabardiktan sonra firini kizdirin. Toplarin Ustiine geri kalan peynir rendesini serpip 10-15 dakika firinda pisirin.
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