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KOLAY KARPUZ KABUGU RECELI

MALZEMESI

1 kg. kadar kalin karpuz kabugu
1,5 kg. tozseker

1 limon suyu

YAPILISI

Karpuz kabuklarini yikayip yesil kisimlarini ince soyduktan sonra beyaz kismini tiggen sekillerde dograyip
haslayiniz. Daha sonra karpuz kabuklarini kireg suyuna koyup yarim saat kadar beklettikten sonra 5-6 kez
yikayiniz. 1,5 kg. tozsekeri bir tencereye koyup Uzerini 2-3 parmak gececek kadar su koyduktan sonra kivamli
bir surup hazirlayiniz. Hagladiginiz karpuz kabuklarini i¢ine atip 2-3 saat kadar kisik ates Uzerinde kaynatiniz.
Tencereyi indirmenize yakin, 1 limon suyu da katip 2-3 tasim daha kaynatiniz. Sicak olarak kuru kavanozlara
bosaltip soguduktan sonra kavanozlarin kapaklarini kapayiniz. Serin bir yerde muhafaza ediniz. Gerektiginde
kullaniniz.

Fotograf "acci kiz" tarafindan gdnderildi. 25.06.2020
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