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KOLAY KARNIYARIK

1 adet Penguen Kdzlenmig Patlican
300 gr kiyma

5 adet domates

8 adet yesil biber

1 adet kuru sogan

Y4 demet kiyilmig maydanoz

2 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
2 yemek kasi§i tereyad

1.5 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi kaya tuzu

Sogani yemeklik kiyin ve bir tavanin iginde tereyagi ile beraber kavurmaya baglayin.

Bir ka¢ dakika sonra kiymayi ilave edin.

Daha sonra tuzu, karabiberi ve Penguen Domates Salcasini ekleyip beraberce 10 dakika kavurup altini kapatin.
Kavrulan kiymaya maydanozu ilave edin.

Bu arada domatesleri halka halka kesin ve yaglanmis bir firin kabina tek kat olarak yerlegtirin.

Domateslerin tzerine Penguen Kdzlenmig Patlicani kasik yardimi ile esit olarak pay edin.

Kézlenmig patlicanlarin tzerine bu seferde kiymayi esit olarak pay edin.

Kiymanin Uizerine tekrar halka halka kesilmis domateslerden yerlestirip en Ustede yesil biberlerden koyun.
Penguen Domates Salgasini ve 1.5 du bardagi suyu bir kapta karigtirip tuzunu ve karabiberini ekleyin ve firin
tepsisine hazirladiginiz sosu dokdn.

210 derece dnceden isitiimig firnda 20 dakika pisirip servis edin.
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