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KARNABAHAR GRATEN

1 ADET ORTA BOY KARNABAHAR

3 YEMEK KASIGI MARGARIN

3 YEMEK KASIGI UN

1 ADET HAVUC

MAYDONOZ

1,5 SU BARDAGI SUT

2 ADET YUMURTA _ N
5 YEMEK KASIGI RENDELENMIS KASAR PEYNIRI
1 GAY KASIGI KARABIBER

TUZ

Karnabahari haslayip sizin. Gicek cigek ayirin. Tencerede margarini kizdirip unu pembe renkte kavurun. Sitd
yavas yavas ilave edip muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. lliyinca i¢gine yumurtalarn kirin. Tuzu ve
karabiberi ekleyip karistirin. Havucu rendeleyin. Maydonozu ince kiyin. Kasar peyniri rendesi ile sosa ilave edin.
Karnabaharlari firin kalibina yerlestirip Gzerine sosu yayin. 180 derece isitilmig firinda Gzeri kizarincaya kadar
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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