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KARNABAHAR GRATEN

1 kliclk boy karnabahar
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

30 gram kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Tencereye 2 su bardadi su koyun ve kaynatin. Karnabaharlari bu suda yumusayincaya kadar pisirin.
Karnabahar piserken bagka bir tencerede tereyadini eritin ve tizerine unu koyun, 3 dakika kavurun. Sttl de
Uzerine ekleyip koyulasincaya kadar kaynatin. Koyulagan besamel sosu ocaktan alip pismis ve firin tepsine
konmus karnabaharlarin Gzerine gezdirin. Rendelenmis kasar peynirini de Gzerine serpin, 200 derecedeki
firnda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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