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KARNABAHAR GRATEN

Malzemeler

1 Adet Orta Boy Karnabahar

150 gr tereyagi

1 Su Bardag@ina Yakin Un

6 Su Bardagdi Sut

1 Su Bardagi Kasar Peyniri Rendesi
Tuz

Karnabahari tuzlu suda haslayin. Sojuduktan sonra gicek gicek ayirin. Baska bir tencerede tereyagini eritip, un
ile kavurun. Un sararinca yavag yavag suti ve tuzu ekleyin. Sosun igine karnabahar cigeklerini alip, karigtirin.
Yaglanmis firin tepsisine dékiin. Uzerine kasar peyniri rendesini serpin. Onceden isitiimis 200 derecelik firinda
Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip servis yapin.

ML® Havuclu Karnabahar Oturtmasi icin tiklayin
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