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KOLAY KARISIK PiZzA

Hamur igin:

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt
2 kaslk margarin

1 tath kasidr maya

2 adet kip seker

Tuz

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Sucuk ya da sosis (ikiside olabilir)
Biber

Domates

Kasgar peyniri

Zeytin

Salga

1 adet yumurta yarim ¢ay bardagi sitilk dnce mayayi iki sekerle yarim su bardagi ilik suyla bekletin maya
kabarmaya baslayinca bir kapa unu doékun.

Yumurta, margarin, yogurdu ve kabartma tozunu ekleyin yumusak bir hamur olabilmesi icin icine patates
nisastasinida ekleyin.

Mayalanmasi i¢in tzerine 6rtl 6rtiin yanim saat yada 1 saat bekletin.

Daha sonra teflon tepsi olursa daha iyi olur hamuru tepsi alip esit bir sekilde tepsiye yayin lizerine salga sirin.
Uzeri i¢in hazirladigimiz malzemeleri kiip kiip dograyip tzerine dokin kasar peyniri rendeleyip Uzerlerine
yaydikdan sonra yarim ¢ay bardagi st ve bir yumurtayi ¢irpip Gzerine dokin sonra firina koyabilirsiniz.
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