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KIYMALI KOLAY PIDE (MILFQY)

5 adet milféy hamuru
2 adet patates

400 gram kiyma

2 adet sogan

4 corba kagig! sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi un

1 su bardag st

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
1 adet parmak sucuk
Tuz

Milféy hamurlarini oda sicakliginda yumusayana kadar bekletin. Kenarlari yarim santim birbirlerinin Ustiine
gelecek sekilde diiz bir zemine yerlestirin. Oklavayla tepsinizin blyUkligunde agin ve igine yerlestirin.
Patatesleri ince kiyip 2 ¢orba kagigi sivi yagda sote edin. Kalan sivi yagda da kiyllmig sogani ve kiymayi
kavurun. Tereyagini bir tavada kizdirip unu rengi dénene kadar kavurun. St ekleyip koyulagana kadar pisirin.
Uzerine rendelenmis kasar peyniri, patates, kiymayi ve tuz ilave edip harmanlayin. Ocaktan alip, halka
dogranmig parmak sucugu karigima ekleyin. Daha sonra karigimi tepsideki milféy hamurunun Gzerine yayin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda 30 dakika pisirin. Dilimleyerek ikramedin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.11.2022
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