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KOLAY KARAMELLI MUHALLEBI

750 ml. s(t, 3 adet yumurta, 100 gr. esmer seker ve 30 gr. misir nisastasini mikser ile ¢irpip tencereye koyun.
Muhallebi kivamina gelene kadar tahta kasikla karistirin. Porsiyonluk kaseleri azicik suyla nemlendirin ve
muhallebiyi paylastirin. 70 gr. toz sekeri tavaya koyun ve karamellestirin. Hentiz karamel sicakken her kasenin
Ustline birer kasik koyun ve buzdolabina kaldirin. Servis tabaklarina ters gevirip servis yapin.
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