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KOLAY KARALAHANA CORBASI

1 bag sogan, 2 dig sarimsak ve 2 adet yesil biberi 50 gram zeytinyagi ve 20 gram tereyaginda kavurun. 2 bag
karalahanay! dograyip i¢ine atin. 10 dakika kavurun. Once 1 bag kereviz sapi ve ardindan 2 adet patates harig
diger malzemeleri (3 adet domates, 100 gram bulgur, 50 gram misir unu) kavrulan lahananin Gzerine ilave edin.
Batlin malzemeler tavla zari blyUkliginde dogranmali. Birkag dakika kavrulduktan sonra 5 su bardag: et suyu,
3 su bardagi suyu da karistirarak ilave edin. Istege gore tuz, karabiber ve pul biberi de ekledikten sonra
pismeye yakin patatesleri ilave edin. Pigtikten sonra servis edin.
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