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KOLAY KAPUSKA

1 kavanoz Tat "Saksuka" Kizartma Sosu
1 adet kig¢uk boy lahana

1 adet kuru sogan

200 gr kiyma

3 yemek kasigi Sek Tereyagi

2 su bardagi et suyu

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Tuz

Karabiber

Derin bir tencerede tereyagini kizdirip icine kiymayi ilave ediniz ve kavurunuz. Kiyma kavrulunca yemeklik
dogradiginiz sodani ekleyip sodanlara renk verdiriniz. Sodanlar renk alinca kiyilmig, lahanay! ilave edip
lahanalari kiyma ve sogan ile geviriniz. Daha sonra igine Tat "Saksuka" Kizartma Sosu, et suyu, kirmizi pul
biber, tuz ve karabiberi ilave edip bir sire pisirdikten sonra sicak olarak servis ediniz.
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