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KOLAY KALBURABASTI

1 su bardagi yogdurt

1 tath kasidi karbonat

Yarim su bardagi erimis margarin
Yarim su bardagi siviyag

Yarim su bardagi tozseker

3,5 su bardagi un

Surubu igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Yarim limon

Unu bir tepsiye koyup, ortasini agarak yaglari, tozsekeri, karbonat ve yogurdu koyarak kulak memesinden biraz
sert¢e bir hamur yapiniz.

Hazirladiginiz bu hamuru 30 dakika dinlendiriniz.

Ceviz blyukligunde pargalara ayirip, rende Uzerinde bastirip, iki ucunu birlestirerek hurma sekli veriniz.
Yaglanmis tepsiye dizip, orta isili firinda alti ve Ustl pembelesinceye kadar pigiriniz.

Finndan alinca Uizerine soguk surubu dokip, sogumasina kadar bekleyiniz.

SURUBUN HAZIRLANMASI:

3 su bardagi sekerin Uizerine 3 su bardagi su koyup, seker eriyinceye kadar kaynatiniz. Yarim limon suyu sikip,
1-2 tagim kaynatip, atesten aliniz.
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