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KOLAY KAKAOLU VANILYALI YAS PASTA

1 su bardagi un

2 paket vanilya

5 adet yumurta

2 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi kakao

0,5 su bardagi sit

1 paket margarin

Gukur bir kapta, vanilyayi, sekeri ve yumurtalar yogurt gibi koyulagincaya kadar ¢irpin. Unu ve kakaoyu beraber
eleyerek ilave edin ve hafif karigtinin. Firin tepsisine yagli kagidi koyun ve Uzerine karigimi, 2 cm kalinliginda
yayin. Orta isili firinda pisirin. Kagittan ¢ikartildiktan sonra iki veya ¢ esit pargaya ayirin. Aralarina krema
slrerek parcalari Ust Uste koyun. En Uste ve kenarina tekrar krema sirerek tstini susleyin. En Ustine bir
slizgeg yardimi ile kakao serpin. Kremanin yapiligi i¢in margarini bir kap i¢inde elle yumusatin. Pudra sekeri,
kakao ve vanilya ilave edin. Krem gibi oluncaya kadar karigtirin, sonra sitl azar azar ilave edin ve karistirin.
Sislemek icin kakao kullanin.
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