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KOLAY KAKAOLU KEK

4 yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardag st (oda sicakhginda)
Yarim ¢ay bardagi sicak su

2 su bardagi un

1 cay bardagi nisasta

4 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Ik olarak yumurta ve sekeri kdpriine kadar cirpiyoruz. Ardindan siviyagi, st ve sicak suyu karisima ekleyip
glzelce ¢irpryoruz.

Daha sonra toz seker ve nisastayi ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. Un, kabartma tozu ve vanilyayi elekten
gegirerek yavasga karisima ekliyoruz.

Kakaouyu da ekledikten sonra karisimimizi bir silikon spatula veya tahta kasik yardimiyla asagidan yukariya
olacak sekilde yavasca karistiriyoruz. Keki bu kisimda ¢ok fazla karistirmamaya dikkat ediyoruz.

Yaglanmig kek kalibina karigimi déklyoruz, karisimin i¢indeki hava bogluklarini yok etmek amaciyla tepsiyi diiz
bir zemine birkag kez vuruyoruz.

Kakaolu kek karisimini énceden isitilmis 180 derecelik firina atip 35-40 dakika pisiriyoruz. Kekin ilk sicaklig
¢iktiktan sonra servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:148705 « adi:Kolay Kakaolu Kek « génderen:sans eseri « indirme tarihi:05.04.2025 - 18:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-kakaolu-kek-vt97760
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kolay-kakaolu-kek-148705.jpg
http://www.tcpdf.org

