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KOLAY KAKAOLU ISLAK KURABIYE

MALZEMELER (8 Kisilik)
1 su bardag seker

1 adet yumurta

125 gr. tereyagdi

1/2 su bardagi st

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

2 corba kagigi kakao
USTU ICIN

1 su bardag seker

1 su barda@i hindistancevizi
Biraz yesil fistik

Sekeri, yumurtayi, tereyadini karistirin. Diger malzemeleri de koyup iyice yogurun. Hamurdan kig¢ik pargalar
koparip elinizde yuvarlayin, ama bastirmayin. Yaglanmis tepsiye dizin, 170 derecelik firnda kizarana kadar
pisirin. Bir su bardagi sekerle suyu karigtirin sicak kurabiyeleri bu suya batirin. Hindistancevizine bulayip servis
tabag@ina dizin. Uzerini yesil fistik veya istediginiz herhangi bir malzemeyle sisleyin.

ML® Kakaolu Kolay Kurabiye icin tiklayin
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