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KOLAY KAGITTA KEK

1 adet yumurta

250 gr. eritilmis yag

1 Cay bardagi sut

1 Kagik yogurt

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

1 bardak toz seker

Yumurta ile sekeri ¢ok iyi ¢irpip eritilmis yagda ekleyin. Sutl, yogurdu, vanilyayi eliyerek kabartma tozu ve unu
katip ¢irpin. Kagit kek kaliplarini kasik yardimiyla yariya kadar doldurun. Keklerin firin tepsisine siralayip 180
derecede pisirin.

ML® Kagitta Cikolatali Kek icin tiklayin
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