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KOLAY KAGIT HELVA PASTASI

Malzemesi:

10 adet k&git helvasi

4 adet badem ezmesi

150 gr. rendelenmis badem
100 gr. parca ¢ikolata,

50 gr. hurma

stislemek icin:

Kiraz sekerlemesi
samfistigi.

Hazirlanisi:

Parca cikolatay bir kabin icine koyun. Bu kabi da i¢i kaynar su dolu bagka bir kabin igine yerlestirin. Suyun
buhari ile ¢ikolatalar eriyecektir. Eriyen ¢ikolatayl 5 kagit helvasinin birer yiiziine strtin. Diger helvalar da
bunlarin Gzerlerine kapatin. Her kapakli helvanin arasina hurmalari yerlestirin ve Gzerine rendelenmis badem
doékan. Helvalari st Uste yerlestirin. Tabagdi buzdolabina koyun ve 60 dakika bekleterek dondurun. Gikolatal
kremay! tizerindeki tarife gbre hazirlayin. Buzdolabindan ¢ikardigina helvanin tizerlerine ve kenarlarina yayin.
Uzerini badem ezmesi, fistik ve kiraz sekerlemesi ile stsleyin. Tekrar buzdolabina koyun. Donduktan sonra
servis yapin.

Not: Kagit helvasindan yapilan pastalar fazla vakit almaz. Ayrica ¢ok lezzetli olacagi i¢in begenilecektir. Kagit
helvalarinin arasina paket halinde aldiginiz ve hazirladiginiz pudingleri sirerek de degisik pastalar
hazirlayabilirsiniz. Pudingi strdiikten sonra, pastayi serin bir yerde bir siire bekletin ve pudingin iyice donmasini
bekleyin. Istedidiniz takdirde bir ka¢ dakika buzdolabinda da tutabilirsiniz.

ML® Kagit Helva Pastasi icin tiklayin
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