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KOLAY KAFKAS CORBASI

1 kahve fincani arpa sehriye
8 su bardagi et suyu

1 adet havug

1 adet kereviz

1 adet kuru sogan

5 adet lahana yapragi

1 adet pancar

2 adet pirasa

2 ¢orba kasigi margarin
1 su bardag st

1 adet yumurta sarisi
yeteri kadar tuz

Lahana, pirasa, havug, pancar ve kereviz yikanir, ince ince dogranir. Gorba tenceresinde, 6nce dogranmis
sogan yag ile hafifce sarartilir. Sonra sebzelerin hepsi konur, birkag kez karistirilir. Et suyu konur. Sebzeler yari
pismis duruma gelinceye kadar orta ateste kaynatilir. Arpa sehriye, serperek ilave edilir. Sebze ve sehriye iyice
pistikten sonra yumurta sarisi ve sut karisimi yavasca eklenip tuz atilir. Ates kapatilir.
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