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KOLAY KADAYIFLI TAVUK GOGSU

200 gr tel kadayif

1 paket Tavuk Goégsi
500 ml sut

1 yemek kasigdi tereyad

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi toz seker

Tel kadaiflar biyUk teflon tencerede tereyag ve zeytinyadi ile 30-35 dakika ara ara tahta kasikla ¢evrilerek iyice
kizartilir. Ocagin altini kismaya yakin toz geker konulur. Kizaran kadayiflar 2 esit parcaya bolinGr. Bu arada
tavuk gogsu tarife gére yapilir. E§er misafiriniz coksa 2 paketi 1 kg sutle pisirebilirsiniz. llk olarak yarim 8lgU
kadayif borcamin altina serilir ara kata tavuk gégsu kepce ile Gzerine dokulir. Bunun Gizerine de geri kalan
kadayiflar konulur. En az 2 saat bekledikten sonra afiyetle yenilir.
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