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KOLAY KADAYIFLI BAKLAVA

30 adet baklavalik yufka

200 gram kadayif

1 su bardagi ceviz

1,5 cay bardag@i erimis tereyagi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi sut

1 su bardagi su

Baklavalik yufkalardan 15 tanesini tepsinin icine alin. Kadayiflari elinizle ovalayin ve yufkanin Gzerine yayin. Firin
tepsisine yarisini bastirarak kadayiflari inceltin. Uzerine bol ceviz ve fistik serpin. Kalan yufkalari Gizerine kapatin
ve yag kizdirip tizerine gezdirin 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Bu arada serbeti igin su
ve sekeri bir kabin icinde kaynatip ocaktan alin. Igine de sutl ekleyip karistirin serbeti hazir hale getirin. Firndan
¢ikan tatlinin Gzerine serbeti dokip ¢ektirin. Soguk olarak servis yapin.
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