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KOLAY KADAYIF DOLMASI

Yarim kg tel kadayif

1 su bardagi ceviz

6 corba kasig1 tereyagi
Serbet igin:

3 su bardag1 su

3 su bardag: seker

1 ¢orba kasig1 limon suyu

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Kadayif 6 esit tutama ayrilir. Ince uzun bir yufka sekli verilir. Kenarina
ceviz konur, siki bir rulo yapilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Dolmalarin iizerine eritilmis tereyagi gezdirilir. 180
derece firinda kizarana kadar pisirilir. Sicakken soguk serbet gezdirilir.
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