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KOLAY JOLELI VISNELI YAS PASTA

1 paket (170 gr) visne jolesi

1 paket (15 ml) jelatin

3 kase su, kaynamig

10 adet taze veya konserve visne (recel de olabilir)
5 yemek kagsigi yogurt

10 adet Petit Beurre biskdvi

1 yemek kagigi margarin

Once vigneleri esit araliklar ile kalibin altina yerlestirin.

3 kap kaynamis su ile jéle ve jelatini plastik bir kap i¢inde eritin.

Bu karigimdan bir kap alip, yavasga kaliba, visnelerin Uzerine bosaltin. Dikkatli olun vignelerin yeri bozulmasin.
Buzluga koyup 15 dakika bekleyin, jéle sertlessin. ]

Bir kap daha j6le karisimindan alin ve igine 5 yemek kagsidi yogurt koyup mixer de karigtirin. Ikinci kat olarak
kaliba yavasga bosaltin. Tekrar buzlukta 15 dakika sertlesinceye kadar bekletin.

Son kalan bir kap jéle karigsiminin igine 10 adet pétibér biskuvisini ve 1 yemek kasidi margarin koyup, mixerden
gegirin. Son kat olarak yavas yavas kaliba bosaltin. Tekrar buzlukta 15 dakika kadar tutarak sertlegsmesini
bekleyin.

Joleyi kaliptan ¢ikarmak igin, muslugda sicak su doldurup, kalibi icinde 15 saniye tutun. Kenarlarina hafifce
bastirarak kaliptan ayrilmasina yardim edin. Ters gevirerek genis ve diz bir servis tabagina bosaltin.

Arzu ederseniz ortasini krem ganti ile doldurup servis edebilirsiniz.
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