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KOLAY JOLELI MOZAIK PASTA

Malzeme :

2 paket sana veya tereyagl,
4 kasik pudra sekeri,

3 yumurta,

1 kasik kakao,

1/2 kg. buskuvi,

1/2 kg. slt,

1/2 limon suyu ve rendesi.

Yapiligt:

1- Yumurtalarin akini ve sarisini ayirip ayri kaplara koyunuz.

2- Yumurta sarisina limon suyu ve rendesini koyup karigtiriniz.

3- Yaga pudra sekerini koyup iyice beyazlatiniz.

4- Beyazlattiginiz yag yumurta sarilarina ilave edip tekrar kangtirinz.

5- Yumurta aklarini kar haline getirip bu karisima koyup tekrar karistiriniz.

6- Diger tarafta buskuvileri ik site batirip 1slatiniz.

7- Bir tepsiye veya bir kaba islattiginiz biskdvileri iki sira halinde Ust tiste koyunuz.
8- Uzerine hazirladiginiz kremden bir parca koyup her tarafa muntazam surtiniz.
9- Tekrar buskuvi koyup yine krem strinQz.

10- Bu islemi biskivi ve krem bitinceye kadar devam ediniz.

11- Sonra tepsiyi buzdolabina koyup 1-2 saat bekletiniz.

12- Dolaptan aldiginiz buskdivilerin tizerine kakaolu pudra gsekerini siizgegten gegirip her tarafina serpiniz
13- Istediginiz sekilde kesip servis yapiniz.
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