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KOLAY IZGARA MISIR

6 adet misir

1 yemek kagigi zeytinyagi
Toz parmesan peyniri
Karabiber

Tuz

Maydanoz

Misirlarin kabuk ve sagaklarini temizleyin.

lyice yikadiktan sonra misirlari kurulayin.

Izgara dokum tavanizi Argelik Ankastre Ocak&apos;ta isitin.

Kuruladiginiz misirlara bir firga yardimiyla zeytinyagi sirdn.

Argelik Ankastre Ocak&apos;ta kizdirdiginiz dékim tavada misirlari pisirmeye baglayin.
Her tarafi esit olacak sekilde misirlari gevirerek tavada kdzleyin.

Misirlar iyice kdzlendikten sonra Uzerine tuz, karabiber ve toz parmesan peyniri serpin.
Arcelik Resital Dograyicr’'da dogradiginiz maydanozu da serpip sicak servis edin.
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