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KOLAY ISVICRE MERENGI

225 gr seker
4 yumurta aki
1/4 cay kasig vanilya esansi

Yumurta aklarini ve sekeri bir kaba koyarak kaynamakta olan bir tencere suyun tzerine oturtun. Vanilya
esansini da katin.

Iki tepsinin dibine yagl kagit yayarak 7 cm. ¢apinda 18 daire gizin. Yaglh kagida hafif zeytinyadi strerseniz iyi
olur. Iri gl ucu taktiginiz krema torbasina hazirlanan Isvigre merengini doldurun. Tepsinin tzerindeki kadida
¢izdiginiz dairelerin Gstiine, gizgilerin icinde kalacak bigimde ¢cember bigiminde merengi sikin.

6 ¢cemberin igini de timUyle mereng ile doldurup daire bigimi verin. Onceden isitiimis firnda 45 dakika, ya da
merengler gevreklesip tath bir renk alana dek pigirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.
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