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KOLAY ISPANAKLI PEYNIRLI PizzA

500 gram ispanak

250 gram peynir

1 bas kuru sogan

2 kasik sanayag

1 adet firn ekmek hamurun

1 adet ekmek hamurunu yarim paket oda sicakliginda yumusamig margarin ile yogurun. Yogurdukga
yumusayacaktir ve i¢ine ¢ok az elenmis un ddkerek kulak memesi kivamina getirin ve pizza hamurunun
kabarmasi igin Uzerine bir bez drterek kabarmasini bekleyin.haglanmis ve ince ince kiyilmig ispanak yapraklarini
ince dogranmis soganla yagda kavuralim. Sonra eger ispanaklari kavurdugumuz tavaya atalim. sogumasini
bekledikten sonra i¢ine tuz ve peynir kirintisi katarak karigtiralim.

hazirladigimiz pizza hamurunu yagl kagit serdigimiz genis bir tepsiye elimizle yuvarlak pizza sekli vererek
serelim ve pizza hamurunun kenarlarini igce dogru kiviralim. ve Gzerine esit bir sekilde i1spanakli peynirli pizza
harcini serelim ve 200 dereceli firinda peynirler eriyene kadar pisirin.
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