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KOLAY ISPANAKLI CANNELONI

1 paket canneloni makarna
500 gr. 1spanak

2 adet kuru sogan

4 yemek kasigi margarin

1 dis sarimsak

2 adet domates

1 adet yumurta

3 yemek kasi§i toz parmesan
yeterince tuz

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

250 gr. rendelenmis kasar peyniri

Oncelikle igini hazirlayalim:

2 yemek kasigi sanayaginda yemeklik dogradiiniz soganlari ve rendelenmis sarimsagi biraz kavurunuz.
Hemen ardindan ince ince kiydiginiz ispanaklari, domatesleri ve tuzunu ilave ediniz. Son permesan peynirini
ilave edip, iyice pisince ocaktan aliniz. Igerisine bir yumurta Kiriniz.

Besamel sos igin kiigulk bir tencerede 2 yemek kasigi sanayag ve unu kavurunuz. SGtiiniizi ve tuzunu da katip
kenara aliniz.

Canneloni genelde haslamadan pigirilir,yanliz Gizerindeki tarife bakiniz, bazilarinin haglanmasi gerekebilir.
Tepsinize aldiginiz makarnalariniza hizl bir sekilde harcinizdan doldurunuz. Doldurma iglemi bittikten sonra
Uzerine besamel sosunuzu dokiniiz, bol kasar peyniri rendeleyip 200 derecede Uzeri kizarana kadar pisiriniz.
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