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KOLAY ISPANAK CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase

1 Cay Kasig karabiber

400 ml stt

3 Adet patates

250 ml su

1 Gay Kasigi kirmizi pul biber

300 gr ispanak

3 Corba Kasigi Kabuksuz Kabak Cekirdegi

Dogranmig ispanak ile suyu tenceremize koyup kapagi kapali olarak 7-8 dakika kadar pisirelim Haglanmis
patateslerin kabugunu soyup birkag parcaya bdldikten sonra tenceremizin i¢ine atip el blenderimizle gorbamizi
pure haline getirelim. St, sana klasik kase ve kabak ¢ekirdegini tencereye ilave ettikten sonra ¢corbamizi,
koyulasincaya kadar karigtirararak pisirmeye devam edelim. Tuz, karabiber ve kirmizi biber ekledigimiz
¢orbamizi ocaktan indirdikten sonra kabak ¢ekirdekleri ile stsleyip servis yapalim.
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