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KOLAY ISPANAK CORBASI

https:/naturelkaseyirdefteri.com

1 corba kasigi dolusu Naturelka Ispanak Tozu
1 tath kasidi Naturelka Sarimsak Tozu

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 ¢orba kasiJi un

1 su barda@i tavuk veya et suyu

2 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi labne peniri

Tuz

Karabiber

Tereyagd, un ve sarimsak tozu kokusu ¢ikana kadar kavrulur. Naturelka ispanak tozu ilave edilir.
Daha sonra tavuk/et suyu ve su yavas yavas ilave edilir, topaklanirsa el blendriyla ¢ekilir.

Tuz ve kara biber ilave edilir bir iki tagim kaynatilir, labne peyniri koyulur ve alti kapatilir.

Sicak olarak servis edilir.
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