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KOLAY ISPANAK ÇORBASI

https://naturelkaseyirdefteri.com

1 çorba kaşığı dolusu Naturelka Ispanak Tozu
1 tatlı kaşığı Naturelka Sarımsak Tozu
1 çorba kaşığı tereyağı
2 çorba kaşığı un
1 su bardağı tavuk veya et suyu
2 su bardağı su
2 çorba kaşığı labne peniri
Tuz
Karabiber

Tereyağ, un ve sarımsak tozu kokusu çıkana kadar kavrulur. Naturelka ıspanak tozu ilave edilir.
Daha sonra tavuk/et suyu ve su yavaş yavaş ilave edilir, topaklanırsa el blendrıyla çekilir.
Tuz ve kara biber ilave edilir bir iki taşım kaynatılır, labne peyniri koyulur ve altı kapatılır.
Sıcak olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:137239 • adı:Kolay Ispanak Çorbası • gönderen:altın kase • indirme tarihi:20.08.2025 - 12:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-ispanak-corbasi-vt100646
https://naturelkaseyirdefteri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kolay-ispanak-corbasi-137239.jpg
http://www.tcpdf.org

