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KOLAY ISLAK KEK

https://www.yenisafak.com

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1/2 su bardag aycicek yagdi
1 su bardag st

2 yemek kagsidi kakao

1 su bardagi un

1/2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurtalari bir kaba kirin ve Ustline sekeri ekleyin. Bir mikser yardimiyla képik kdplk olana deki, yaklagik 5
dakika boyunca ¢irpin.

Icine sivi yadi, sttln yarisini ve kakaoyu ekleyin ve tekrar karistirin. Kalan yarim bardak sitd bir kenara ayirin.
Hazirladidiniz bu karigimdan da 2 su bardagdi kadarini bir kenara ayirin.

Kalan karigima unu, kabartma tozunu ve vanilyay: ekleyin ve 2 dakika daha mikserle girpin.

Hazirladidiniz kek hamurunu, sadece dibini yagladiginiz kare bir firin kabina bosaltin. Onceden isitilmis 180
derece firinda yaklagsik 20 dakika pigirin.

Keki firrndan aldiktan sonra dilimleyin ve bir kenara ayirdidiniz kakaolu karigimla, kalan situ birlestirip, karigtirin
ve sicak kekin Ustiine gezdirin. Gezdirirken tim kekin islanmasina dikkat edin.

Kek, tim siviyi ¢ekip, soguduktan sonra, Ustlind Hindistan cevizi ile stsleyerek servis edin.
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