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KOLAY ISLAK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi st

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kakao

Sosu icin:

Yarim su bardag: st

1 su bardagi kek karigimi

Yumurta ve sekeri derin bir kasede iyice karigtirin.

Uzerine sut, sivi yag ve kakaoyu ekleyip karistirmaya devam edin.

Hazirladiginiz karisimdan, daha sonra sos olarak kullanmak igin 1 su bardagi ayirin.
Kalan karisima da un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edin.

Tdm malzemeleri glizelce karistirdiktan sonra kek karigiminizi firin tepsisine dékan.
Ardindan firina verip 170 derecede yaklasik 30-40 dakika kadar pisirin.

Diger taraftan da ayirdiginiz kek karigsimini ve st karstirip kaynatin.

Keki firndan ¢ikarinca bir sdire dinlendirip Uzerine sosu d6kan.

Dilerseniz Gzerini findik veya Antep fistigiyla sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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