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EVDE KOLAY ISKENDER

500 gram hazir déner

Ya da 3 dilim biftek ile 100 gram kiyma
Yarim sogan rendesi

Yarim pide ya da ekmek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi salgca

6 sivri biber

Déneri hazir almayacaksaniz, evde doéner yapmak igin etleri dévip inceltin. Et dilimlerinin Gzerine rendelenmig
soganla karistiriimis kiymayi yayip kat kat dizin, dondurun. Pigirece@iniz zaman ¢ikartip keskin bigakla ince
dilimleyin, tavada kizartin. Bu arada pideyi isitip salcali suyla islatin, servis tabagdina dizin. (Pide yoksa ekmegi
kip kup dograyip kizartabilirsiniz.) Pisirdiginiz ya da hazir alip isitiginiz dénerleri Gzerine yerlestirip bol tereyagi
gezdirin. Servis yaparken kézlenmis sivri biberi unutmayin.
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