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PRATIK ISKENDER

300 gram hazir et déner
6 adet ceri domates

4 adet biber

Siviyag

Bazlama

Yodurt Sosu igin;

50 gram tereyag!

1,5 yemek kasigi domates salgasi
2 su bardagi sicak su
Tuz

Uzeriicin

Tereyagdi

Bazlamalar kip seklinde dogranir firin tepsisine dizilir biber ve domateste ayni sekilde isitilmig firnda 15 dakika
kadar tutulur sosu icin tereyag eritilir salga koyulup kavrulur suyunu ve tuzunu ekleyip karistirilarak 5 dakika
pisirilir et déner tavaya biraz yag koyularak, 10 dakika kadar isitilir hepsi sicak bir sekilde bulusturulur, tabada
bazlamalar konur, Uzerine bol sos dokulir, onun Uzerine etler dizilir, tekrar sos dokulir. Yanlarina biber domates
ve yogurt koyulur en son kizdirdigimiz tereyagi dékalir ve sicak servis edilir.
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